— —]

Formaggio

v~

» r L] - !
]
Italian style hard cheese
A delicious Halian sfyle hard cheese with a finn fexture and light yellow agpethce Bon gusta has

an intensive hice taste with a Iittle sweet touch. It i a fasteful cheese Yo use for pasta.
carpacc.o or salads Bon gus’fa i advailable in different gm’nng 5268 in 500 gram bags

Typ italienischer Hartkdise
Ein kestlicher Hartkase talienischer At it fester Struktur und hellgelbern hussehen. Bon gusta hat einen infensiven,
feinen Geschinack mit einem Hauch voh SiBe. €s ist ein geschimackvoller Kase fir den Einsatz bei Pasta. Carpaccio oder Sdlate.
Bon gusta gibt es in versch.edeheh ReibegraBen und st in SOO-Grawq-{?eu’reln erhalilich.

[~ Fromagedur style italien
Un fromage a pate dure fype itdlien avec une Texiure femme et une couleur ivoire. Bon gusta a un goat
intense avec une petfite hofe fruitée. C'est un fromage délicieusement idédl pour les pates, le carpaccio
et les salades. Ron Gus’tq est disponible en différentes Tailles de rapage en sachet de 500g.
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Vepo Cheese * PO Box 10 - 2410 AA Bodegraven * The Netherlands
Tel: +31 (0) 172 635200 « info@vepocheese.com + WWW.VEPOCHEESE.COM
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| Fine Grated
" Fein Gerieben
% Finement Rape
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Techmcal spec1ﬁcat10ns & information

Packaging details : 10 bags x 500g per carton
90 cartons per pallet

Pallet configuration : " 10 layers of 9 cartons

MOOQ . Y pallet =45 cartons
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